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I Crudi di Pesce
Raw Bar
Sirovo
Robertos’s natural raw seafood specialities served with citrus, lemon, EVO
Roberto’s specijaliteti od svježih, sirovih plodova mora posluženi sa citrusima 
i hladno cijeđenim maslinovim uljem 

Selection of raw marinated seafood and fish: seabass, scallops, tuna and oyster
Selekcija sirovih plodova mora i ribe: brancin, San Žak školjke,  tuna i ostrige

Grande Crudo – 600gr 65€

Oysters
Ostrige – po komadu

Ostiche – piece 8€

San Žak

Scallops- 60gr 15€

Adriatic Tuna
Jadranska tuna

Tonno – 60gr 11€

Seabass ceviche, leche de tigre, pickled onion
Ceviche od brancina, začinjena marinada i luk iz turšije

Ceviche di branzino - 150 gr 18€

Tuna tartare, with avocado and wasabi cream  
Tartar od tune sa avokadom i kremom od japanskog rena 

Tonno Battuto - 180gr 21€



Antipasti
Signature Appetiziers
Predjela

Adriatic mussels, clams, white wine, EVO, black pepper, focaccia croutons
Mješavina školjki iz Jadrana poslužena sa bijelim vinom, hladno cijeđenim 
maslinovim uljem i krutonima

Conchigliacci al pepe – 500gr 20€

Golden fried calamari with prawns, zucchini with spicy tomato dip
Pržene lignje sa gamboarima, tikvicama sa začinjenim paradajz sosom

Frittura - 330gr 18€

Burrata cheese, Siciliana datterini cherry tomatoes, fresh basil in EVO 
Burrata sir, daterini paradajz i bosiljak u hladno cijeđenom maslinovom ulju 

Burrata - 260gr 19€

Beef tartare, mustard mayonnaise, mushroom and shaved summer truffle
Biftek tartar sa sosom od senfa i majoneza, pečurkama i listićima svježeg tartufa

Tartare di Manzo - 160gr 22€

Njeguši prosciutto, sweet cantaloupe melon, acacia honey
Domaći pršut sa dinjom i medom od bagrema

Prosciutto e melone - 180gr 17€

Crisp base, Beef carpaccio, rocket, parmesan & black truffle sauce
Izuzetno tanka i hrskava podloga, karpaćo od govedine, rukola,
parmezan i sos od crnog tartufa

Pizza Roberto’s 280gr 25€

Crispy dough base topped with burrata cheese, datterini tomato and rocket
Tanka i hrskava podloga sa Burrata sirom, daterini paradajzom i rukolom

Musti’s - 280gr 21€



Insalate
Salads
Salate

Baby spinach, melon, orange, pine-nuts, lettuce & agave dressing
Listovi mladog spanaća, dinja, pomorandža, pinjoli i zelena salata 
prelivena sosom od agave

Roberto’s salad - 280gr 16€

Seafood salad, shrimps, black mussels, cuttlefish & octopus
Mješavina plodova mora, gambora, crne muslje, sipe i hobotnice

Insalata di Porto – 300gr 21€

Cherry tomato, plum tomatoes, red onion salad
Salata od paradajza i crvenog luka

Insalata di Pomodori dell’orto - 250gr 10€

Goat cheese and peach salad, mix lettuce, rocket, aged balsamic dressing, 
pecan nuts, pomegranate
Salata od kozjeg sira i breskve, miks zelene salate, rukola, dresing od zrelog 
balzamika, pekan orasi, nar

Pesche e caprino -300gr 17€



Primi Piatti
Pasta,Risotto & Soups
Paste, rižota i supe

Homemade fettuccine with prawns, zucchini, cherry tomatoes, burrata cream
Domaće fetućine sa gamborima, tikvicama, čeri  paradajzom i kremom od burate

Fettuccine Roberto’s Mare - 300gr 25€

Local clams and mussels with EVO, parsley, chilli flakes, garlic oil and white Wine
Mediternske vongole, maslinovo ulje, peršun, čili, ulje od bijelog luka, i bijelo vino.

Spaghettone allo scoglio – 300gr 25€

Spaghetti with Guanciale, egg yolk, pecorino cheese, crushed black pepper
Špagete sa slaninom, žumancem, pekorino sirom i tucanim biberom

Spaghetti carbonara – 300gr 19€

Penne, garlic, spicy tomato sauce, burrata cheese
Pene u začinjenom sosu od paradajza i burata siru

Penne burrata e pomodorini - 300gr 17€

Homemade tortelli filled with ricotta and spinach, truffle cream sauce
Domaći torteli punjeni rikota sirom i spanaćem sa sosom od tartufa

Tortelli al tartufo - 300gr 26€

Mushroom risotto with black truffle & Grana Padano cheese
Rižoto sa pečurkama, listićima crnog tartufa i Grana Padano sirom

Risotto ai funghi e tartufo - 350gr 19€

Carnaroli black rice, cuttlefish, lemon gel, orange gel
Karnaroli crni pirinač, sipa, limunov gel, pomorandžin gel

Risotto al nero di seppia -350gr 20€

Wild mushroom creamy soup, rosemerry croutons
Kremasta supa od šumskih pečuraka, krutoni sa ruzmarinom

Zuppa di funghi - 400gr 9€



Secondi Piatti
Main Dishes
Glavna jela

Oven baked sea bass fillet with black olives, cherry tomatoes & capers
Filet brancina, pečen u rerni sa crnim maslinama, čeri paradajzom i kaprom

Branzino – 600gr 34€

Seared tuna steak with sweet and sour vegetable & bell pepper sauce
Stejk od tune zapečen sa slatko-kisjelim povrćem i sosom od paprika

Tonno con verdurine in agrodolce - 270gr 32€

Beef tenderloin, grilled mushroom & truffle mashed potatoes
Biftek serviran sa pečurkama i pire krompirom oplemenjen ukusom tartufa

Filetto di Manzo - 300gr 35€

Beef tenderloin tagliata with rocket, balsamic dressing & shaved parmesan
Taljata od goveđeg filea sa rukolom, balzamiko dresingom i rendanim parmezanom

Tagliata con Rucola e parmigiano – 300gr 33€

Braised lamb shank, crispy potato qateau
Dinstani jagnjeći but sa tortom od krompira

Stinco d’Agnello brasato - 600gr 32€

Local beef, cheese,truffle mayo,rocket ,parmessan,with oregano fries
Lokalna govedina, sir, majonez sa tartufima, rukola, parmezan, pomfrit sa origanom

Roberto’s Burger-300gr 24€



Il Pescato del Giorno
Roberto’s daily fisherman catch 
Roberto’s Dnevni ulov

Salt and lemon zest crusted fish 
U soli sa limunovom korom 

Al Sale - 100gr 8.5€

Oven baked with Mediterranean sauce
Pečena u rerni, poslužena sa mediteranskim sosom

Al Forno - 100gr 8.5€

Grilled with lemon herb sauce
Grilovana sa limunom I začinskim biljem

Grigliato - 100gr 8.5€



Pizza

Fior di latte mozzarella cheese, tomato sauce & basil 
Mocarela sir, paradajz pelat i bosiljak

Pizza Margherita - 300gr 16€

Fior di latte  mozzarella & cream cheese & truffle sauce 
Mocarela sir, krem sir i sos od crnog tartufa 

Pizza Bianca al tartufo - 300gr 19€

Napolitan style Pizza with shrimps, smoked provola cheese and zucchini 
Pica u napolitanskom stilu sa gamborima, dimljenim provola sirom i tikvicama

Gamberi, Provola & Zucchine - 300gr 21€



Contorini 
Sides 
Prilozi

Grilled vegetables
Grilovano sezonsko povrće

Vegetali alla griglia - 150gr 9€

Sauteed spinach
Zapečeni spanać

Spinaci stufati con olio alle erbe - 150gr 10€

French fries, Parmesan cheese and truffle
Pomfrit sa Parmezan sirom i tartufima 

Patate fritte al tartufo - 150gr 7€

Sauteed green asparagus
Zapečena špargla sa maslinovim uljem

Asparagi – 150gr 12€

Roasted small baby potatoes with ruzmarin and EVO
Prženi baby krompir sa ruzmarinom i ekstra djevičanskim maslinovim uljem

Patate novelle – 150gr 8€



Dolci
Desserts
Slatkiši

Tiramisu sabayon mascarpone cream, coffee, ladyfingers, cocoa 
Tiramisu sa maskrpone krem sirom, kafom, piškoticama i kakaom

Tiramisu – 150gr 10€

Cooked cream with yogurt & fruit 
Krem sa jogurtom i voćem

Pannacotta - 150gr 9€

Double vanilla ice cream with double expresso shot
Dvije kugle vanila sladoleda prelivene kafom

Affogato al Caffe - 150gr 8€

Choccolate fondante served with vanilla ice cream 
Čokoladni fondant serviran sa sladoledom od vanile

Tortino fondante al cioccolato – 150gr 8€

Chocolate / Čokolada
Raspberry / Malina
Vanilla / Vanila

Selection of ice cream - 50gr per spoon 5€

Pistachio ice cream served with EVO
Sladoled od pistaća serviran sa maslinovim uljem

Gelato verde Oro - 300gr 20€

Fruit with lemon and mint sorbet
Sezonsko voće sa sorbetom od limuna i mente

Frutta di staggione e sorbetto 19€




